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frisch fiir Sie gebacken und mit Liebe gefiillt

lhre Macarons sind (ab Erhalt bei zwei Tagen Postweg) im Kiihlschrank ca. 5-
7 Tage haltbar. Sie kénnen sie jedoch auch luftdicht verschlossen einfrieren,
dann sind sie ca. 6 Wochen haltbar. Die Macarons schmecken am besten,
wenn Sie sie eine halbe Stunde vor Verzehr aus der Kiihlung nehmen. So
bekommen sie die richtige Konsistenz und entfalten den vollen Geschmack.

Pfefferminze  Schalen: Zucker, Mandelmehl, Hihnereiweils pasteur., Farbstoff E133,
E104; Fullung: Vollmilchschokolade, Sahne, Pfefferminzblatter,
Pfefferminzol
Maracuja Schalen: Zucker, Mandelmehl, HihnereiweiR pasteur., Farbstoff E103,

E124; Fillung: Butter, Zucker, Maracujamark, Vollmilchschokolade,
Hihnereiweil pasteur., Pektin, Zitronensaft,

Limette Basilikum

Schalen: Zucker, Mandelmehl, HihnereiweiR pasteur., Farbstoff E104,
E133; Fullung: WeiRRe Kuvertlre, Milch, Sahne, Butter, Limettensaft,
Hahnereiweilk pasteur., Maisstarke, Basilikum Bio-
Limettenzesten,Bindemittel Xanthan

Wassermelone

Schalen: Zucker, Mandelmehl, HihnereiweiR pasteur., Farbstoff E104,
E122; Fillung: WeiRe Kuvertlire, Wassermelonensaft, Butter,
Zitronensaft, Agar Agar, Zitronensdure, Wassermelonenaroma

Dunkle Schokolade mit
Chili und Mango

Schalen: Zucker, Mandelmehl, Hihnereiweils pasteur., Kakaomasse,
Farbstoff E104, E124; Fillung: Dunkle Kuvertire, Sahne, Butter,
Mangoplree, Zucker, Chili, Zitronensaft, Maisstarke, Pektin

Cassis

Schalen: Zucker, Mandelmehl, HihnereiweiR pasteur., Farbstoff E151;
Flllung: Cassisplree, Zucker, Butter, dunkele Kuvertiire, Maisstarke,
Sahne, Pektin, Bindemittel Xanthan

Himbeer

Schalen: Zucker, Mandelmehl, Hihnereiwei pasteur., Farbstoff E122;
Flllung: Butter, Hihnereiweils pasteur., , Himbeeren, Zucker,
Zitronensaft, Pektin

Erdbeer

Schalen: Zucker, Mandelmehl, Hihnereiwei pasteur., Farbstoff E124;
Flllung: Butter, Eier, Erdbeeren, Zucker, Zitronensaft, Pektin,
Bindemittel Xanthan

Zitrone

Schalen: Zucker, Mandelmehl, Hihnereiweill pasteur., Farbstoff E 104;
Flllung: Butter, Zucker, Hihnereiweil pasteur., Zitronensaft, Gelatine,
Pektin, Zitronenzesten, Bindemittel Xanthan

Blutpfirsich

Schalen: Zucker, Mandelmehl, HihnereiweiR pasteur., Farbstoff E104,
E124; Fullung: Butter, Blutpfirsichplree, Zucker, Zitronensaft, Pektin,
Bindemittel Xanthan




Orange/
Orange-Waldmeister

Schalen: Zucker, Mandelmehl, Hihnereiweils pasteur., Farbstoff E103,
E124; Fillung: Butter, Orangensaft, Hiihnereiweils pasteur., , Zucker,
Zitronensaft, Maisstarke, Bio-Orangenzesten (/Waldmeister)
Bindemittel Xanthan

Sauerkirsch-Cranberry

Schalen: Zucker, Mandelmehl, Hihnereiwei pasteur., Farbstoff E124,
E133; Fullung: Butter, Sauerkirschen, Cranberries, Zucker, weille
Kuvertlire, Zitronensaft, Pektin, Maisstarke, Bindemittel Xanthan

Zwetschge Zimt

Schalen: Zucker, Mandelmehl, Hihnereiweils pasteur., Zimt, Farbstoff
E155, E151; Fillung: Butter, Hihnereiweild pasteur., Zucker,
Zwetschgen, Zimt, Vollmilch Kuvertire, Pektin, Bindemittel Xanthan

Mandarine

Schalen: Zucker, Mandelmehl, Hihnereiweils pasteur., Farbstoff E103,
E124; Fillung: Mandarinensaft, Butter, Hihnereiweil pasteur., Zucker,
Zitronensaft, Maisstarke, Bio-Mandarinenzesten, Bindemittel Xanthan

Marone

Schalen: Zucker, Mandelmehl, Hihnereiweil pasteur., Farbstoff E122,;
Flllung: Butter, Zucker, Hihnereiweill pasteur. Maronenpuree, Vanille
Vollmilch-Kuvertlre, Salz

Vanille

Schalen: Zucker, Mandelmehl, Hihnereiwei pasteur., weild
Flllung: Weille Kuvertire, Sahne, Butter, Vanille

Pistazie

Schalen: Zucker, Mandelmehl, HihnereiweiR pasteur., Farbstoff E104,
E110; Fullung: Butter, Hihnereiweil’ pasteur., Zucker, Pistazien

Dunkle Schokolade

Schalen: Zucker, Mandelmehl, Hihnereiweil pasteur., Kakaomasse,
Farbstoff E122, Gerstenmalzextrakt; Flllung: Dunkle Kuvertlre 70%,
Sahne, Butter, Kakaosplitter

Tiramisu

Schalen: Zucker, Mandelmehl, Hihnereiweils pasteur., Kakaopulver;
Flllung: Butter, Hihnereiweil pasteur., Mascarpone,
Mascarponepulver, Zucker, Kaffeepulver

Vollmilch Schokolade

Schalen: Zucker, Mandelmehl, Hihnereiwei pasteur.,
Gerstenmalzextrakt, Kakaomasse; Fullung: Vollmilchkuvertiire, Sahne
Butter

Red Velvet

Schalen: Zucker, Mandelmehl, HihnereiweiR pasteur., Kakao,
Farbstoff E124, E122; Fillung: Butter, Hihnereiweild pasteur.,
Zucker, Frischkase, Frischkdsepulver, Zitronensaft, Bindemittel
Xanthan

Karamell mit
Fleur de Sel
(enthilt Gluten)

Schalen: Zucker, Mandelmehl, Hihnereiwei pasteur., gerostete
Crepebrosel, Farbstoff Gerstenmalzextrakt; Fillung: Butter,
Hihnereiweil pasteur., Zucker, Sahne, Fleur de Sel

Haselnuss mit Nougat-

Zucker, Mandelmehl, Hihnerweil} pasteur., Farbstoff E155; Fillung:

Crisp  Butter, HihnereiweiR pasteur., Zucker, gemahlene HaselnUsse,
Nougat, weille Kuvertire, Crépe-Brosel
Kokos mit Schalen: Zucker, Mandelmehl, Hihnereiweils pasteur., Kokosflocken;
Vollmichschokolade  Fullung: Vollmilchkuvertire, Kokosmilch, Butter, Kokosflocken

Kokos Ananas

Schalen: Zucker, Mandelmehl, Hihnereiweils pasteur., Kokosflocken;
Flllung: Weilse Kuvertire, Kokosmilch, Butter, Ananas, Zucker,
Kokosflocken, Pektin, Zitronensaure, Xanthan

Himbeer & Schalen: Zucker, Mandelmehl, Hihnereiweils pasteur., Kakaomasse,
Dunkle Schokolade  Farbstoff E122; Fillung: Dunkle Kuvertire, Himbeerplree, Sahne,
Butter, Pektin, Gelatine
Mandel Aprikose Schalen: Zucker, Mandelmehl, HihnereiweiR pasteur., Farbstoff E103,

E124; Fillung: Marzipan, Aprikosen, Zucker, Butter, Hihnereiweifs
pasteur., , Zitronensaft, Pektin




Brombeer

Schalen: Zucker, Mandelmehl, HihnereiweilR pasteur., Farbstoff E151;
Flllung: Brombeerplree, Zucker, Butter, Pektin, Zitronensaft,
Bindemittel Xanthan

Cappuccino

Schalen: Zucker, Mandelmehl, Hihnereiweils pasteur., Kuvertire;
Farbstoff E122, Flllung: dunkle und weilse Kuvertlre, Sahne, Butter,
Arrabica-Kaffee,

Zimt

Schalen: Zucker, Mandelmehl, Hihnereiweils pasteur., Zimt, Farbstoff
E155

Flllung: Butter, Hihnereiweils pasteur., Zucker, Zimt, Vollmilch Kuvertlre

Rosa Ruby

Schalen: Zucker, Mandelmehl, Hihnereiwei pasteur., Ruby Kuvertiire
Flllung: Ruby Kuvertlre, Sahne, Butter

Lebkuchen

Schalen: Zucker, Mandelmehl, Hihnereiwei pasteur., Farbstoff E122;
Flllung: Dunkle Kuvertiire, Sahne, Butter, Orangeat, HaselnUsse,
Lebkuchengewlrz

Winterkirsche

Schalen: Zucker, Mandelmehl, HihnereiweiR pasteur., Farbstoff E124,
E133; Fullung: Butter, Sauerkirschen, Cranberries, Zucker, weille
Kuvertire, Zitronensaft, Pektin, Zimt, Kardamom, Nelke, Bindemittel
Xanthan, Zuckerperlen

Durschnittlicher Nahrwert pro 100g Macarons

(1 Macaron wiegt ca. 17g):

Brennwert 1821kJ / 425kcal
Fett 195¢g

gesittigte Fettsduren 6,5 g

Kohlenhydrate 535¢g

Zucker 525¢g

Eiweil3 75¢

Salz 0,13 ¢g



Cpsere allchalischen DWagarons
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Amaretto (enthalt
Gluten)

Schalen: Zucker, Mandelmehl, Hihnereiweils pasteur.,
Amaretti-Kekse, Farbstoff E104, E133; Fillung: Marzipan,
Butter, Amaretto, Amaretti-Kekse

Die blaue Pflaume
(enthilt Gluten)

Schalen: Zucker, Mandelmehl, Hihnereiweils pasteur.,
gerostete Crepebrosel, Farbstoff E151; Flllung: Butter,
Hiahnereiweil’ pasteur., Zucker, Zwetschgen,
Zwetschgengeist, Pektin, Zitronensaure

Schwarzwalder Kirsch
(hell oder dunkel)

Schalen: Zucker, Mandelmehl, Hihnereiwei pasteur.,
Kuvertire; Farbstoff E122; Fullung: dunkle (weiRRe bei hellen
Schwarzwalder) Kuvertiire, Sahne, Butter, Sauerkirschen,
Zucker, Kirschwasser, Pektin

Eierlikor

Schalen: Zucker, Mandelmehl, Hihnereiweil3, Farbstoff E104,
124; Fillung: Dunkle Kuvertlre, Sahne, Butter, Eierlikor,
Gelatine

Pina Colada

Schalen: Zucker, Mandelmehl, Hihnereiweils pasteur.,
Kokosflocken; Fullung: WeilRe Kuvertiire, Kokosmilch, Butter,
Ananas, Zucker, Kokosflocken, Weiller Rum, Pektin,
Zitronensaure, Xanthan, Guarkernmehl

Gin Tonic

Schalen: Zucker, Mandelmehl, Hihnereiweils pasteur.,
Farbstoff E110, E104; Flllung: Butter, Zucker, Tonic Water,
Gin, Limettensaft, Maistarke, Bindemittel Xanthan

Cointreau Schalen: Zucker, Mandelmehl, HihnereiweiR pasteur., dunk.
Kuvertlre, Farbstoff E103, E124; Fillung: Milchkuvertire,
Sahne, Orangensaft, Zucker, Cointreau, Zitronensaft, Pektin,
Bio-Orangenzesten,
Williamsbirne Schalen: Zucker, Mandelmehl, Hihnereiwei pasteur.,

dunkle Kuvertire, weille Kuvertire
Flllung: Vollmilchkuvertire, Sahne, Butter, Birnen, Zucker,
Williams-Birnen-Geist, Pektin, Zitronensaure

Durschnittlicher Nahrwert pro 100g Macarons (1 Macaron wiegt ca. 17g):

Brennwert 1821kJ / 425kcal
Fett 195¢g

gesittigte Fettsduren 6,5 g

Kohlenhydrate 535¢g

Zucker 525¢

Eiweil3

Salz 0,13 g



